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 مقدمة أولا: ال

ـــــــــ   ه  6/8/1436وتاريخ    36829مجلس الوزراء الموقر المبلغ ببرقية المقام الســامي الكريم رقم  توجيه  لاســتناداً 
ــحة   ــآت الغذاء والصـ ــقن (تثقيفم العاملين بمنشـ ــادر بشـ ــمنه البند (  العامة الصـ م والمخولة لوزارة 4م من الفقرة (4وما تضـ

برنامج التثقيف الصـحي   دليل(فإن الوزارة قد أعدت تي تراها مناسـبة  الشـؤون البلدية والقروية بوعـع الشـروا والضـواب  ال
للعاملين في منشـآت الغذاء والصـحة العامةم  بصـفتهم (عاملين/مشـرفين وما فوقهمم هم القاسـم المشـترو في  واد   

 ة في هذا المجال. التسمم الغذائي أو نقل الأمراض. ويتم تنفيذ هذا البرنامج في مراكز ومعاهد أهلية أو كيانات متخصص

عدت أفإن الوزارة قد    العربية الســعودية  ولضــمان تنفيذ البرنامج التثقيفي علأ أعلأ مســتو  في نطام المملكة
ــحي في  ــتقـدم التثقيف الصــــ هـذا الـدليـل والـذي يحـدد التجهيزات والمتطلبـات اللازم توفرهـا في المراكز والمعـاهـد التي ســــ

  .مقراتها

 

 الدليل  هدف ثانياً:  

ــي   ات الواجـب توافرهـا في مقرات  الهـدف الرئيســــ دليـل الفني للمتطلبـ ــحي للـ الجهـات التي تقـدم التثقيف الصــــ
 .التثقيفمراكز ومعاهد التجهيزات الواجب توافرها في تحديد هو للعاملين 

 

 المجال  ثالثا: 
 م. التثقيفمعاهد مراكز والجهات التي تقدم التثقيف الصحي للعاملين (تسري متطلبات الدليل علأ 
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 الجهات التي تقدم خدمة التثقيف الصحي التزامات رابعاً: 

اءً أولًا: ب الـ   علأ مـا ورد في  نـ ــحي: التزامـات الجهـات  الفقرة (دم من البنـد الثـ البـا  في    التي تقـدم التثقيف الصــــ
  من دليل برنامج التثقيف الصـحي للعاملين في منشـآت الغذاء والصـحة العامة الجهات التي تقدم التثقيف الصـحي:  الرابع
ــحيتلتزم   تجهيزا كــاملًا من معــدات وأدوات وأجهزة بتــقمين وتجهيز المبنأ  للعــاملين    الجهــات التي تقــدم التثقيف الصــــ

وســـــائل التثقيف   اليكترونية  ســـــب التخصـــــصـــــات واللغات المطلوبة علأ أن تكون القاعات (عملي  نظريم مجهزة بكل
الضــرورية من مقاعد وأجهزة كمبيوتر وأجهزة عرض وشــاشــات عرض ومجســمات وســبورة وســماعات داخلية وملصــقات  

 توعيحية لكل اللغات المطلوبة وفق الدليل الفني المعد من قبل مركز اختبار وتقييم التثقيف الصحي.

ــحي  من البنـد الثـالـ : التزامـات  الفقرة (يم    مـا ورد في بنـاءً علأاً:  ني ـثـا في البـا  الجهـات التي تقـدم التثقيف الصــــ
من دليل برنامج التثقيف الصـحي للعاملين في منشـآت الغذاء والصـحة العامة   الجهات التي تقدم التثقيف الصـحي الرابع:  

 أ:بتوفير الأقسام التالية في المبن الجهات التي تقدم التثقيف الصحيأقسام المبنأ  تلتزم 

 قسم الإدارة  .1

 

 المسا ة  العدد البند  م

 مناسبة  مناسب مكتب تسجيل  1

 مناسبة  مناسب مكتب المدير مع السكرتارية  2

 مناسبة  مناسب ...م  -مصلأ    –مرافق (دورات مياه  3
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 / نساء القسم )التثقيفي( رجال .2

الحد الأدنأ لعدد   النشاا م
 القاعات النظري 

الحد الأدنأ لعدد  
 ملا ظات  القاعات العملي 

(ألا تقل المسا ة عن   1 2 منشآت غذاء   .1
 للقاعةم  2م112

لا يقـل عـدد المتـدربين في القـاعـة  •
متــدر  ولا يزيــد   16النظري عن  

 2م1.5متدر  بمســــــا ة    25عن  
 لكل متدر . 

تكون مســـــــا ــة القــاعــة العملي  •
لنشـاا منشـآت الغذاء لا تقل عن 

ولا يزيــد عــدد المتــدربين   2م112
 متدر . 25بها عن 

لا يقـل عـدد المتـدربين في القـاعـة  • 1 1  لاقة   .2
متدر    16العملي عن  النظري أو  
متدر  بمســــا ة   25ولا يزيد عن  

 .لكل متدر  2م1.5

 1 1 مغاسل ملابس   .3

 1 1 تزيين نسائي   .4

 ملاحظة:  .3

داخل المركز أو المعهد سـواء كان مركز أو معهد تدريبي جديد أو مركز قائم   مراعاة اسـتقلالية نشـاا التثقيف الصـحييجب  
 خدمات تثقيفية منفصلة للرجال والنساء.  وتوفير مرافق والصحي لديهويرغب في إعافة نشاا التثقيف 
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 للقاعات العملية  الاشتراطات العامةخامساً: 

 القاعات العملية  .1

 : العملية يجب أن تكون القاعات

 .سهلة التنظيف  والتطهير .1

 .سهلة الصيانة .2

 .التثقيفيةلعملية الشرح والتطبيق العملي للبرامج تحوي مسا ات كافية  .3

مزودة بالخدمات مثل المياه الصـالحة للشـر   وسـائل التخلص من مياه الصـرف الصـحي الفعال  الإعـاءة الكافية   .4
 .والتهوية الملائمة

 داخل القاعة.تمكين من الحفاظ علأ معايير النظافة الشخصية ونظافة المعدات للاللازمة مرافق المزودة ب .5

 . لا تحوي الحشرات والآفات .6

 القاعات العمليةتخطيط وتصميم  .2

 قيقية لســير   مثل محاكاةييجب أن لبرنامج التثقيفي الصــحي للعاملين    قاعة التثقيف العمليتصــميم وتخطي   
لنشــاا هذه المنشــآت  ونموذجاً يحتذ  به في تنفيذ الاشــتراطات البلدية العمليات داخل منشــآت الغذاء والصــحة العامة   

يجب أن يحقق  و   لمنشـآت الغذاءم  22000(نظام الهاسـب والأيزو    ة الإدارية العالمية للنشـااتوافق مع أ د  الأنظميوأن  
 :التصميم الداخلي للقاعة

 السليم للنشاا  سير العمل الخطيالتوافق مع  .1

 (سهولة انسيا  كافة مرا ل العملم في النشاا العلاقات المنطقية بين مناطق العمل .2

 مناطق العمليات غير النظيفة  ة وبينالنظيفالفصل بين مناطق العمليات  .3
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 يراعي التصميم مرافق ومتطلبات متلقين البرنامج و ركتهم في القاعة. .4

 التركيبات والإنشاءات  .3

 الأرعيات والجدران والأسقف والأبوا  والنوافذ  يجب أن تكون مصنوعة من مواد: 

 سهلة التنظيف  شديدة التحمل  ذات تشطيبات غير سامة ▪

 يكون من السهل صيانتها ▪

 تمنع تواجد وإيواء الآفات. ▪

 :الأرعيات

من مواد غير منفذة للماء وغير ماصــة  ســهلة التنظيف والغســل  ومن مواد لا تتقثر بالمنظفات    الأرعــيات  تكون ▪
 الصناعية.

 والحفر  وتصمم بميل خفيف تجاه فتحات الصرف. اتذات سطح مستوٍ خالٍ من التشققالأرعيات  تكون ▪

تكون الأرعيات من البلاا أو السيراميك الخشن عالي  "
أو من الخرسانة المسلحة   المقاومة للا تكاو والتآكل

 " المغطاة بإ د  المواد العازلة عالية المقاومة.

 

 :الجدران
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غير  ادة وبها اســتدارة أو   في قاعات عملي المنشــآت الغذائية  تكون الزوايا بين الجدران وكلٍ من الأرعــيات والأســقف
 °.45ميل بزاوية 

  

 " البلاا القيشاني أو السيراميك ذو لون فاتح إلأ السقف.أو بتكسأ الجدران بقلواح الاستانلس ستيل (للمنشآت الغذائيةم "

 :الأسقف

سـتيلم علأ أن   المصـنوعة من مواد ممنة سـهلة التنظيف والتطهير (ألواح الاسـتانلس  سـقف المعلقةتكون من الأ ▪
 تكون نقطة الاتصال بين السقف والجدران مستديرة ومحكمة الاتصال.

 :الأبوا 

ماصــة وذات أســطح    للماء وغيرغير منفذة  ناعمة  مصــنعه من المواد المناســبة مثل (الزجام المقو   المعدنم      تكون
 ملساء سهلة التنظيف علأ أن تغلق ذاتياً.



 

 الدليل الفني لتجهيزات المنشآت التدريبية الراغبة في ممارسة التثقيف الصحي 

TECHNICAL GUIDE TO TRAINING FACILITIES FOR HEALTH EDUCATION PROGRAMME REQUIREMENTS 

  

Page 8   المتطلبات الفنية الواجب توافرها لبرنامج التثقيف الصحي 
HEALTH EDUCATION PROGRAMME TECHNICAL REQUIREMENTS 

 
 

بستائر هوائية كهربائية تعمل بشكل أتوماتيكي  الأبوا   تزود"
 " .مع الأبوا  

 

 :النوافذ

تكون من الألمنيوم والزجام أو من أي معدن مخر غير قابل للصــدأ علأ أن تزود بســلك شــبكي عــيق لمنع دخول   ▪
 الحشرات والقوارض ويسهل تنظيفها.

/ بلاستيك / معادن    UPVCاليو بأ فأ سأ يجب أن تكون إطارات النوافذ من مواد ملساء / قابلة للغسيل مثل   ▪
غير قابله للصـدأ ويجب الحفاظ عليها في  الة جيدة   الزجام بالنوافذ يجب أن لا يحتو  علأ شـقوم فتحات أو أي 

 عيو  أخر .

 :فتحات الصرف

ــتيل    ةيجب تغطي ــتانلس سـ ــرف وتزويدها بقغطية محكمة من الاسـ ــمح مطلقا بتواجد غرف    ولاجميع فتحات الصـ يسـ
 التفتيش.

 :اغطية اللمبات

 قد ينتج نتيجة لتناثر الزجام في  الة الكسر. والذياللمبات لمنع التلو  الفزيائي جميع يجب تغطية 

 :النفايات  اويات
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بقغطية محكمة الغلق ويمكن  مزودة  اويات النفايات  تكون "
 " .فتحها بالقدم دون الحاجة للمس الغطاء

 

 الإعاءة:

ــمـاح بـالعمل والتنظيف الفعـال ومراقبـة معـايير التنظيف    يـة التثقيفيـةيجـب أن تكون الإعـــــــاءة كـافيـة للســــ
و دة إعــاءة (لكسم في أماكن    110-و دة إعــاءة (لكسم في و دات التخزين    150(مســتويات الإعــاءة الموصــي بها 

 و دة إعاءة (لكسم في اماكن التحضير والاعداد. 220 -العاملين والحمامات 

 التهوية:

المناطق   مئوية. وفأدرجة    25زيد درجة  رارة الهواء العادية عن  ت  ن ألاأيجب اســتبدال الهواء باســتمرار ويجب  
 درجة مئوية.  20الأ  16والحلوياتم من  تسييح وتجهيز اللحوم/الدجام/الأسماوالباردة (تحضير السلطات و

 أ واض غسيل الأيدي:

 :تزود أ واض غسل الأيدي بالتالي

 إمدادات كافية من المياه الساخنة والباردة ▪

 ئمة لتجفيف الأيدي (مثل المناديل الورقية عالية الامتصاصم وسيلة ملا ▪

 الصابون السائل ▪

 المطهر السائل/ الجل/الرغوة ▪
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  اوية خاصة للنفايات ▪

  

 " تزود أ واض غسل الأيدي بصنابير تعمل باستخدام الخلايا الضوئية أو باستخدام الكوع أو باستخدام دواسة القدم."

 المعدات والأدوات  .4

ــمن إمكـانيـة القيـام بعمليـات التنظيف والتطهير  جميع  ينبغي أن تكون   ــممـة بمـا يضــــ المعـدات والأدوات مصــــ
والصــيانة الكافية. وينبغي أن تكون ملســاء  غير منفذة  غير ســامة  مقاومة للتقكل  شــديدة التحمل  مصــممة ل نشــطة  

 الإنتاجية.  

 والسلامة  مان اشتراطات الأ .5

 اشتراطات الأمان والسلامة  سب تعليمات الدفاع المدنييجب توفير  ▪

 يجب توفير طفايات الحريق بالعدد والحجم المناسبين  سب تعليمات الدفاع المدني ▪

  يجب وعع لافتات ارشادية توعح طرم مكافحة الحريق وكيفية إخلاء المكان عند الطوارئ.  ▪
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 ئية المنشآت الغذا برامج لعملي  الاشتراطات الخاصةسادساً: 

 غذائية.  آتمنش قاعة عملي:   تخطيط .1
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 " متر مربع 112عن منشآت غذائية لا تقل المسا ة لقاعة العملي: "
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 "  منشآت غذائية  "جدول تفصيلي لمسا ات قاعة العملي

 متوس  المسا ة  منطقة العملي  م

 2م 8 منطقة التحضير للعمل واستقبال العاملين  1

 2م 6.5 منطقة استقبال مواد غذائية  2

 2م 9.3 منطقة التعامل مع المواد الغذائية النيئة (لحوم/دجام/اسماوم  3

 2م 3.8 منطقة مستودع مواد تنظيف  4

 2م 5.5 منطقة مستودع مواد غذائية جافة 5

 2م 5.5 منطقة تخزين معدات وأواني نظيفة  6

 2م 9.3 منطقة تحضير وسلطات  7

 2م 9.3 منطقة مخبوزات  8

 2م 14.5 منطقة تناول الغذاء   9

 2م 10.2 منطقة الطهي  10

 2م 7 منطقة غسيل وتطهير المعدات والأواني 11

 2م 22 ممرات  12

 2م 112 الإجمالي
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 منشآت غذائية  تجهيزات قاعة عملي:  .2

 التجهيزات  المنطقة  م

  وض غسيل أيدي مجهز  .1 متلقي البرنامج (تغيير ملابس/غسيل أيديم دخول   .1

   م Lockersملابس ( خزانات .2

 صندوم إسعافات أولية  .3

 ملابس واقية  .4

 أدوات الحماية الشخصية  .5

 توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبارملصقات  .6

 ميزان مواد غذائية  .1 دخول المواد الغذائية/الاستلام  .2

 Food Thermometerمجس  راري للغذاء  .2

 من الاستانلس ستيل  طاولة استلام مواد غذائية  .3

 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .4

  اويات بلاستيكية  .5

 لترم  100(سعة    اوية نفايات .6

 توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبارملصقات  .7

 تجميد مطاعم من الاستانلس ستيل  /ثلاجة تبريد  .1 تسييح وتجهيز اللحوم/الدجام/الأسماو   .3

 Food Thermometerمجس  راري للغذاء  .2

 طاولة تحضير من الاستانلس ستيل .3

 من الاستانلس ستيل   وض ثنائي للغسيل  .4

 من الاستانلس ستيل   وض غسيل أيدي  .5
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 من الاستانلس ستيل  و دات تخزين أدوات  .6

 المعتمدم سكاكين (ألوان طبقا للترميز اللوني  .7

 ألواح تقطيع (ألوان طبقا للترميز اللوني المعتمدم  .8

 من الاستانلس ستيل مفرمة لحم  .9

 من الاستانلس ستيل  أواني تسييح مواد غذائية مجمدة .10

 من الاستانلس ستيل   عبوات للتخزين .11

 لترم  100(سعة  اوية نفايات   .12

 نماذم مواد غذائية مخزنة في الثلاجة   .13

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .14

 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .1 تخزين معدات/ أدوات نظيفة   .4

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .2

 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .1 وتغليفم تخزين جاف (مواد غذائية/تعبئة    .5

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .2

 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .1 تخزين جاف (مواد تعبئة وتغليفم   .6

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .2

 ثلاجة تبريد/ تجميد مطاعم من الاستانلس ستيل  .1 تحضير وتجهيز (خضروات/سلطة/عصائرم   .7

 Food Thermometer مجس  راري للغذاء .2

 طاولة تحضير من الاستانلس ستيل .3

  وض ثنائي للغسيل من الاستانلس ستيل  .4

  وض غسيل أيدي من الاستانلس ستيل  .5
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 و دات تخزين أدوات من الاستانلس ستيل  .6

 المعتمدم سكاكين (ألوان طبقا للترميز اللوني  .7

 ألواح تقطيع (ألوان طبقا للترميز اللوني المعتمدم  .8

 عصارة من الاستانلس ستيل  .9

 عبوات للتخزين من الاستانلس ستيل  .10

  نماذم مواد غذائية مخزنة في الثلاجة .11

 جهاز تطهير خضروات أتوماتيكي .12

 مطهر مواد غذائية   .13

 شرائ  قياس نسبة المطهر  .14

 لترم  100(سعة  اوية نفايات   .15

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .16

 ثلاجة تبريد/ تجميد مطاعم من الاستانلس ستيل  .1 تحضير وتجهيز (معجنات/ لوياتم   .8

 Food Thermometer مجس  راري للغذاء .2

 طاولة تحضير من الاستانلس ستيل .3

  وض ثنائي للغسيل من الاستانلس ستيل  .4

  وض غسيل أيدي من الاستانلس ستيل  .5

 و دات تخزين أدوات من الاستانلس ستيل  .6

 سكاكين (ألوان طبقا للترميز اللوني المعتمدم  .7

 ألواح تقطيع (ألوان طبقا للترميز اللوني المعتمدم  .8

 عجانه من الاستانلس ستيل  .9

 عبوات للتخزين من الاستانلس ستيل  .10
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  نماذم مواد غذائية مخزنة في الثلاجة .11

 مطهر مواد غذائية   .12

 المطهر شرائ  قياس نسبة  .13

 لترم  100(سعة  اوية نفايات   .14

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .15

  Food Thermometer مجس  راري للغذاء .1 صالة طعام    .9

 و دات  فظ/عرض غذاء ساخن  .2

 و دات  فظ/عرض غذاء بارد  .3

 نماذم مواد غذائية  .4

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .5

  Food Thermometer مجس  راري للغذاء .1 شواء/ تسوية طهي/   .10

 غذاء ساخن   شوي/طهي  و دات .2

 ساخن و دات  فظ غذاء  .3

 نماذم مواد غذائية  .4

 لترم  100(سعة  اوية نفايات   .5

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .6

 وض ثلاثي لغسيل الأدوات/الأواني/المعدات من   .1 غسل أواني وأدوات   .11
 الاستانلس ستيل 

 جهاز تطهير الأدوات/الأواني/المعدات أتوماتيكي  .2

 مطهر مواد غذائية   .3
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 شرائ  قياس نسبة المطهر  .4

 لترم  100 اوية نفايات (سعة  .5

  أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .6
 الأدوات/الأواني/المعدات 

 معتمدة من مركز الاختبارملصقات توعيحية للعملية   .7
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     محلات الحلاقة برامج الاشتراطات الخاصة لعملي سابعاً: 

 تخطيط قاعة عملي: محلات الحلاقة.  .1

   نموذم قاعة عملي محلات  لاقة

 

 تجهيزات قاعة عملي: محلات الحلاقة.  .2

 التجهيزات  المنطقة  م

 غسيل أيدي مجهز  وض  .1 دخول متلقي البرنامج (تغيير ملابس/غسيل أيديم   .1

   م Lockersخزانات ملابس ( .2

 صندوم إسعافات أولية  .3

 ملابس واقية  .4

 أدوات الحماية الشخصية  .5
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 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .6

 كرسي  لاقة  .1 منطقة عمل  لاقة   .2

 مقصات  .2

 أمشاا .3

 مكائن  لاقة  .4

 فوا بلاستيكية  .5

 أمواس للاستخدام مرة وا دة  .6

 اسشوار .7

 عناية بالشعر والوجه مستحضرات عينات  .8

 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .9

  اويات بلاستيكية  .10

 لترم  10(سعة  اوية نفايات   .11

 لترم  10(سعة  اوية نفايات طبية   .12

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .13

 لغسيل الأدوات من الاستانلس ستيل  نائي وض ث .1 ومعدات   أدواتوتطهير ل  يغس  .3

 فوم البنفسجية  الأشعةجهاز تطهير  .2

 مAutoclaveجهاز تعقيم  راري ( .3

 دوات  سائلة وغازية (بخاخم ل  اتمطهر .4

 شرائ  قياس نسبة المطهر  .5

 لترم  10 اوية نفايات (سعة  .6
 لترم  10 اوية نفايات طبية (سعة  .7
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 الأدوات  أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .8

 الاختبارملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز  .9
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 مغاسل الملابس برامج ثامناً: الاشتراطات الخاصة لعملي 

 تخطيط قاعة عملي: مغاسل الملابس.  .1

   نموذم قاعة عملي مغاسل ملابس

 

 تجهيزات قاعة عملي: مغاسل الملابس.  .2

 التجهيزات  المنطقة  م

  وض غسيل أيدي مجهز  .1 دخول متلقي البرنامج (تغيير ملابس/غسيل أيديم   .1

   م Lockersخزانات ملابس ( .2

 صندوم إسعافات أولية  .3

 ملابس واقية  .4
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 أدوات الحماية الشخصية  .5

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .6

(منسوجات ومفروشات  منطقة استلام وفرز    .2
 عاديةم 

 

 سلات فرز  .1

 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .2

  اويات بلاستيكية  .3

 لترم  100(سعة  اوية نفايات   .4

 لترم  100(سعة  اوية نفايات طبية   .5

 ملصقات توعيحية للعملية معتمدة من مركز الاختبار .6

منطقة استلام وفرز (منسوجات ومفروشات    .3
 المستشفياتم 

 سلات فرز  .1
 أرفف تخزين من الاستانلس ستيل .2
 لترم  100 اوية نفايات (سعة  .3
 لترم  100 اوية نفايات طبية (سعة  .4
 معتمدة من مركز الاختبارملصقات توعيحية للعملية   .5

أكياس محكمة الغلق وذات ألوان مختلفة للتمييز بين   .6
الأنواع وموعحاً عليها البيانات الخاصة بها (عالي  

 الخطورة  أقل خطورة  غسيل عاديم  علأ النحو التالي: 

 أكياس  مراء مانعة للتسر  للغسيل عالي الخطورة.  

 طورة أكياس سوداء مانعة للتسر  للغسيل الأقل خ 

 أكياس صفراء مانعة للتسر  للغسيل العادي. 

ملابس واقية أثناء التعامل مع ملابس المرعأ   .7
ومنسوجات المستشفيات  مثل: الكمامات والقفازات  

 والمراييل البلاستيكية. 
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 أتوماتيكية ماكينة غسيل ملابس  .1 منطقة غسيل   .4
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 النظري التثقيف عاشراً: الاشتراطات الخاصة لقاعات 

 تخطيط قاعة التثقيف النظري  .1
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 م Pointerمؤشر (  .6

 وسائل سمعية وصوتية (سماعات وميكرفونم  .7

 سبورة وأقلام سبورة  .8
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 التي تقدم خدمة التثقيف الصحي الجهات لنشاط التثقيف في المنشآت الغذائية لدىالوزارة  متطلبات

 سبب عدم المطابقة غير مطابق مطابق المساحة العدد المعيار البند م

1.  

ى
سام المبن

أق
 

 قسم الإدارة

 مناسب توفير مكتب تسجيل المستفيدين

 2م 75

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ مناسب توفير مكتب للإدارة والسكرتارية  .2

 –حمامققققا    –مرافققققق سم اسققققل   .3
 مصلى ...(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ مناسب

 قاعا  3 منشآ  غذاء فقط قاعات نظري  .4
 2م 37.5

 للقاعة 
  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ 2م 112 قاعة 1 منشآ  غذاء فقط قاعات عملي  .5

6
.

 
 

ي
ت العمل

ت عامة للقاعا
طا

ترا
ش

ا
 

 الأرضيات

الأرضقيا  مصقنوعة مقن القبوط  و 
السققيراميا النشققن  و مققن النرسققانة 
المسققققلحة الم طققققاة بوحققققد  المققققواد 

 العازلة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

7.  
ذا  سققققققط  مسققققققتو نققققققال  مققققققن 

فتحققة التشققققا  مصققمم بميققل تجققا  
 الصرف

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون غير ماصة  .8

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون غير منفذة للماء  .9

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون سهلة التنظيف  .10

11.  

 الجدران

لعملقققن منشققققآ  تكسقققى الجقققدران 
ال قققذاء بقققالوان اسقققتانل  سقققتيل  و 
بققققوط قيشققققانن  و سققققيراميا ذا  

 لون فات  إلى السقف

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

12.  
الزوايا بقين الجقدران والأرضقيا  
والأسقف فن عملن منشآ  ال قذاء 

 مº 45بها ميل 
  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

13.  
 الأسقف

ن معلقققة مصققنوعة مققن مققواد تكققو
آمنقققققققققققققة سقققققققققققققهلة التنظيقققققققققققققف 
 والتطهيرس لوان استانل  ستيل(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

نقطققققققة ابتصققققققال بققققققين الأسقققققققف   .14
 والجدران مستديرة ومحكمة ابتصال

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

15.  

ي
ت العمل

ت عامة للقاعا
طا

ترا
ش

ا
 

 الأبواب

مقققققواد مناسقققققبة  مصقققققنوعة مقققققن
 المعدن(  –سالزجاج المقو  

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ ت لق ذاتيا    .16

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون غير منفذة للماء  .17

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون غير ماصة  .18

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون سهلة التنظيف  .19

20.  

 فتحات صرف

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب توفير فتحا  الصرف

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ ت طية فتحا  الصرف  .21

تكققون مققزودة باغطيققة محكمققة مققن   .22
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ ق مطاب ☐ ـــــــ ـــــــ
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 سبب عدم المطابقة غير مطابق مطابق المساحة العدد المعيار البند م

23.  

ي
ت العمل

ت عامة للقاعا
طا

ترا
ش

ا
 

 الإضاءة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ وحدة لك  فن وحدا  التنزين 150

وحقققققدة لكققققق  فقققققن  مقققققاكن  110  .24
 العاملين والحماما 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

وحقققققدة لكققققق  فقققققن  مقققققاكن  150  .25
 التحضير وابعداد

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ ت طية جميع اللمبا  باغطية مناسبة  .26

27.  
 حاويات النفايات

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب اويا  النفايا توفير ح

مققققزودة باغطيققققة محكمققققة ال لققققق   .28
 وتفت  بالقدم

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

29.  
 التهوية

مراعاة درجا  الحقرارة المطلوبقة فقن 
 العمل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ توفر التهوية الجيدة  .30

31.  

أحواض غسيل 

 الأيدي

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 توفير  حواض غسيل الأيدي

مققدادا  كافيققة مققن الميققا  مققزودة بو  .32
 الساننة والباردة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

وسيلة مناسبة آمنة لتجفيف الأيقدي   .33
 سمناديل ورقية عالية ابمتصاص(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب توفير المطهرا  وصابون سائل  .34

35.  
ر حاويققققا  النفايققققا  بققققنف  تققققوفي

مواصققققفا  الحاويققققا  المققققذكورة 
  عو 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

36.  

 المعدات والأدوات

تققققوفر عققققدد كققققاف  مققققن الأدوا  
 والمعدا  حسب الاستندام

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون ملساء   .37

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون غير منفذة  .38

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ تكون مقاومة للتآكل  .39

40.  

 الأمن والسلامة

توفير اشقتراطا  الأمقن والسقومة 
 حسب تعليما  الدفاع المدنن

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

ب تققققوفير طفايققققا  حريققققق سحسقققق  .41
 مواصفا  الدفاع المدنن

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

وضقع ملصققا  إرشقادية لمكافحقة   .42
 الحريق ونطة طوارئ

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ ـــــــ

ي  .43
ت القاعة العمل

تجهيزا
 

 

  1المنطقة 

دخول متلقي 

البرنامج )تغيير 

ملابس/غسيل 

 أيدي(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 توفير حوض غسيل  يدي مجهز

 تققققققوفير نزانققققققا  موبقققققق   .44
(Lockers) 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 توفير صندوق إسعافا   ولية  .45

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب توفير موب  واقية  .46

تقققوفير  دوا  الحمايقققة الشنصقققية   .47
 ا ، اغطية ر  ، إزار(سقفاز

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب
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 سبب عدم المطابقة غير مطابق مطابق المساحة العدد المعيار البند م

48.  

ي
ت القاعة العمل

تجهيزا
 

 

  2المنطقة 

دخول المواد 

 لغذائية/الاستلاما

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 ميزان مواد غذائية

 Food مجقق  حققراري لل ققذاء  .49
Thermometer 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

اسقققتوم مقققواد غذائيقققة مقققن طاولقققة   .50
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب  رفف تنزين من الاستانل  ستيل  .51

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب حاويا  بوستيكية  .52

  ير مطابقغ  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 100حاوية نفايا  سسعة   .53

54.  

  3المنطقة 

تسييح وتجهيز 

 اللحوم/الدجاج/

 الأسماك

ثوجققة تبريققدم تجميققد مطققاعم مققن 
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

 Food مجقق  حققراري لل ققذاء  .55
Thermometer 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ بق مطا ☐ ـــــــ 1 طاولة تحضير من الاستانل  ستيل  .56

حققققققوض ثنققققققائن لل سققققققيل مققققققن   .57
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

حوض غسيل  يدي من الاسقتانل    .58
 ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

وحقققققققدا  تنقققققققزين  دوا  مقققققققن   .59
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

سققققكاكين س لققققوان طبقققققا للترميققققز   .60
 اللونن المعتمد(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

 لوان تقطيقع س لقوان طبققا للترميقز   .61
 اللونن المعتمد(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 مفرمة لحم من الاستانل  ستيل  .62

ذائيققة مجمققدة  وانققن تسققيي  مققواد غ  .63
 من الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

عبقققوا  للتنقققزين مقققن الاسقققتانل    .64
 ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 100حاوية نفايا  سسعة   .65

نمقققاذج مقققواد غذائيقققة منزنقققة فقققن   .66
 الثوجة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

67.  

  4المنطقة 

تخزين معدات/ 

 أدوات نظيفة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب  رفف تنزين من الاستانل  ستيل

68.  

  5المنطقة 

تخزين جاف )مواد 

 غذائية/تعبئة وتغليف(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب  رفف تنزين من الاستانل  ستيل

69.  

  6نطقة الم

تخزين جاف )مواد 

 تعبئة وتغليف(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب  رفف تنزين من الاستانل  ستيل
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70.  

ي
ت القاعة العمل

تجهيزا
 

 

  7المنطقة 

تحضير وتجهيز 

)خضروات/سلطة

 عصائر(/

ثوجققة تبريققدم تجميققد مطققاعم مققن 
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

 Food حققراري لل ققذاء مجقق   .71
Thermometer 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 طاولة تحضير من الاستانل  ستيل  .72

حققققققوض ثنققققققائن لل سققققققيل مققققققن   .73
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐  مطابق ☐ ـــــــ 1 حوض غسيل  يدي من الاستانل  ستيل  .74

وحقققققققدا  تنقققققققزين  دوا  مقققققققن   .75
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

سققققكاكين س لققققوان طبقققققا للترميققققز   .76
 اللونن المعتمد(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

 لوان تقطيقع س لقوان طبققا للترميقز   .77
 اللونن المعتمد(

  طابقغير م  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 عصارة من الاستانل  ستيل  .78

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب عبوا  للتنزين من الاستانل  ستيل  .79

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب  نماذج مواد غذائية منزنة فن الثوجة  .80

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 جهاز تطهير نضروا   توماتيكن  .81

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 مطهر مواد غذائية   .82

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب شرائط قيا  نسبة المطهر  .83

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 100حاوية نفايا  سسعة   .84

85.  

  8المنطقة 

تحضير وتجهيز 

 (ت)معجنات/حلويا

ثوجققة تبريققدم تجميققد مطققاعم مققن 
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

 Food مجقق  حققراري لل ققذاء  .86
Thermometer 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 طاولة تحضير من الاستانل  ستيل  .87

حققققققوض ثنققققققائن لل سققققققيل مققققققن   .88
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 حوض غسيل  يدي من الاستانل  ستيل  .89

وحقققققققدا  تنقققققققزين  دوا  مقققققققن   .90
 الاستانل  ستيل

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

سققققكاكين س لققققوان طبقققققا للترميققققز   .91
 اللونن المعتمد(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

 لوان تقطيقع س لقوان طبققا للترميقز   .92
 اللونن المعتمد(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 عجانه من الاستانل  ستيل  .93

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب عبوا  للتنزين من الاستانل  ستيل  .94

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب ثوجةنماذج مواد غذائية منزنة فن ال  .95

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 مطهر مواد غذائية  .96

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب شرائط قيا  نسبة المطهر  .97

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 100حاوية نفايا  سسعة   .98

99.  

  9المنطقة 

 صالة طعام

 Food حققراري لل ققذاء مجقق 
Thermometer 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب وحدا  حفظمعرض غذاء سانن  .100

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب وحدا  حفظمعرض غذاء بارد  .101

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب نماذج مواد غذائية  .102
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103.  

تج
ي

ت القاعة العمل
هيزا

 

 

 10المنطقة 

طهي/ شواء/ 

 تسوية

 Food مجقق  حققراري لل ققذاء
Thermometer 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 وحدا  طهنمشوي غذاء سانن  .104

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب وحدا  حفظ غذاء سانن  .105

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب ائيةنماذج مواد غذ  .106

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 100حاوية نفايا  سسعة   .107

108.  

  11المنطقة 

 غسل أواني وأدوات

حققققققققققققوض ثوثققققققققققققن ل سققققققققققققيل 
الأدوا مالأواننمالمعقققققققدا  مقققققققن 

 الاستانل  ستيل
  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

109.  
جهققققققققققققققققققققققققققاز تطهيققققققققققققققققققققققققققر 

الأواننمالمعقققققققققققققققققققققققدا  الأدوا م
  توماتيكن

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 مطهر مواد غذائية  .110

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب شرائط قيا  نسبة المطهر  .111

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 100حاوية نفايا  سسعة   .112

زين من الاستانل  سقتيل  رفف تن  .113
 الأدوا مالأواننمالمعدا 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

114.  

ي
ظر

صة للقاعة الن
خا

ت 
طا

ترا
ش

ا
 

تخطيط 

وتصميم القاعة 

 النظري

القاعة مصممة للجلو  على شكل 
 صفوف متوالية

 ـــــــ

 2م37.5

 للقاعة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐

ل القاعة مصممة للجلو  على شك  .115
  و مربع مفتون Uحرف 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ

القاعة مصممة للجلو  على شكل   .116
 طاولا  مستديرة منفصلة

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ

117.  

ي
ظر

ت القاعة الن
تجهيزا

 

 25 مقاعد محاضرا  مزودة بمسند للكتابة
 م1.5

بين كل  
 مقعد

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب رجهاز كمبيوت  .118

( لا Projectorجهقققاز عقققرض س  .119
 بوصة 60تقل عن 

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 ستارة عرض  .120

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ 1 مكتب محاضر  .121

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ Pointer) 1مؤشر س  .122

وسائل سمعية وصقوتية سسقماعا    .123
 وميكروفون(

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب سبورة و قوم  .124

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لوحا  رقميةم وراقم قوم  .125

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب ملصقا  توضيحية عن برنامج التثقيف  .126

  غير مطابق  ☐ مطابق  ☐ ـــــــ مناسب لتر( 10حاويا  نفايا  سسعة   .127
 


